Kucharz jest osoba, ktéra zawodowo zajmuje si¢ przygotowywaniem potraw, dan
dostosowanych do indywidualnych okoliczno$ci i wymagan klientow. W zakres jego prac
wchodzi planowanie, opracowywanie receptur i przygotowywanie potraw, deserow, ciast.
Kucharz wtasciwie dobiera surowce i potprodukty, ktore wykorzystuje do przygotowywania
potraw, dokonuje ich jakosciowej oceny i wykonuje obrobke reczng, mechaniczng i termiczng
surowcow. Do jego obowigzkow nalezy takze obsluga urzadzen wykorzystywanych w
kuchni.

1. Kwalifikacje uzyskiwane w wyniku ksztalcenia:
K1 — Sporzadzanie potraw i napojow.
2. Sylwetka absolwenta
Po ukonczeniu naszej szkoty w zawodzie kucharz zdobedziesz umiejetnosci:

1) sporzadzania rdznego rodzaju potraw, ciast, napojow i deseréw z zastosowaniem
narzedzi, maszyn i urzadzen w zakladach gastronomicznych i przedsigbiorstwach
zajmujacych si¢ przygotowywaniem 1 produkcja wyrobow i polproduktow
kulinarnych.

2) dobierania surowcow i potproduktéw do produkceji kulinarnych;

3) zabezpieczania przed zepsuciem surowcoéw, pOlproduktow i wyrobow gotowych;
ocena surowcow, potproduktéw 1 wyrobow gotowych i wiasciwe gospodarowanie
nimi; obrobka wstepna surowcow (rgczna, mechaniczna, termiczna);

4) wykanczania, porcjowania, dekorowania i estetycznego wydawania wyrobow
kulinarnych;

5) poslugiwanie si¢ narz¢dziami, maszynami i urzadzeniami przy przygotowywaniu
potraw 1 napojow oraz biezaca konserwacja tych urzadzen

6) stosowania zasad dziatan marketingowych w dziatalnos$ci gastronomiczne;.

3.Mozliwosci zatrudnienia absolwentow

Kucharze zatrudniani s3 w rdéznych podmiotach gospodarki prowadzacych dziatalnos¢
gastronomiczng. Sg to najczescie] restauracje, bary, gospody, karczmy, jadlodajnie,
restauracje hotelowe, cafeterie, cukiernie, stotowki szkolne, szpitalne, akademickie, bursy,
sanatoria, domy wypoczynkowe. Kucharze moga by¢ réwniez zatrudniani w zakladach
zajmujacych si¢ produkcja wyrobow i1 potproduktow kulinarnych oraz spozywczych. Moga
tez prowadzi¢ wlasng dziatalnos$¢ gospodarcza.

4. Baza dydaktyczna i warunku ksztalcenia

Uczniowie naszej szkoly zaje¢cia praktyczne odbywaja w zaktadach pracy jako pracownicy
miodociani. Pracuja na prawdziwych stanowiskach uzyskujac w ten sposdb pelne
doswiadczenie w tej branzy.



